LAVIL

TAGUNGEN - FESTLICHKEITEN - HOTEL

Asiatisches Flying Butfet

Garnelen im Tempurateig gebacken und im steam basket serviert
Tandoori chicken auf Sesamereme
Sashimi vom Thunfisch mit Soja-Ingwermarinade

Palmenherzen-Salat mit [rischem Koriander und Chilli

Teriyaki vom dry aged beef mit black bean-Risotto und Kressesalat
Kurz gebratene Lachsscheiben auf Curry-Tapioka und siiff-saurer Sauce

Knusprige Ente auf Basmatireis mit Sprossensalat und Hoisinsauce

Von der Live-Cooking-Station:

Asiatisches Wokgemiise mit Sojasauce und Koriander verfeinert
dazu Somen-Nudeln

Mango-Papayasalat mit Limettenschale mariniert, dazu Schokoladenperlen
Kokosnusscreme mil marinierter Ananas

Maracujamousse in der Frucht serviert

€ 85.- pro Person



